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แพค็เกจ 1 แพค็เกจ 2 แพค็เกจ 3 แพค็เกจ 4 แพค็เกจ 5 แพค็เกจ 6 แพค็เกจ 7 แพค็เกจ 8 แพค็เกจ 9 แพค็เกจ 10 แพค็เกจ 11
พระ 9 พระ 9 +พิธี พระ9+แขก 20 พระ9+แขก 30 พระ9+แขก 40 พระ9+แขก 50 พระ9+แขก 60 พระ9+แขก 70 พระ9+แขก 80 พระ9+แขก 90 พระ9+แขก 

100
ราคาส่วนลดพเิศษ... (หากเกินคิด 350 บาท/ท่าน) 12000.- 18000.- 25000.- 28500.- 32000.- 35000.- 38000.- 41000.- 43500.- 46,000.- 49,000.-

1.) นิมนต์พระและจัดรถตูร้บัส่งพระ x / / / / / / / / / /
2.) การติดตัง้ก่อนวนังาน 1 วนั และจัดเก็บพิน้ท่ีบรเิวณจัดงานให้เรยีบรอ้ย x x / / / / / / / / /

x / / / / / / / / / /
4.) อุปกรณ์ประกอบพธิสีงฆ์ครบชุด x / / / / / / / / / /

4.1. ชุดโต๊ะหมูบูชา + โต๊ะกราบ / 4.2. ชุดอาสนะพรอ้มพนกัพิง จ านวนสคีรมีทอง จ านวน 9 ชุด / 4.3. พรมรองพื้น (ส าหรบัอาสนะ) จ านวน 9 ชุด / 4.4.พรมรองพื้นส าหรบัพระสงฆน์ัง่ท าพิธี
4.5.พานพุ่มเงิน-ทอง 1 คู่ / 4.6.กระถางธูป 1 กระถาง / 4.7.แจกันดอกไมพ้รอ้มดอกไมจั้ดตกแต่งสวยงาม 1 คู่ / 4.8.เชงิเทียน + เทียนชนวน 1 คู่ / 4.9.พานสายสญิจน ์+ สายสญิจน ์1 ชุด
4.10.ชุดขนัน ้ามนัต์ + เทียนน ้ามนต์ และท่ีพรมน ้ามนต์ 1 ชุด / 4.11.ชุดแป้งเจิม (แป้งเจิม + แผ่นทองค าเปลว + สผ่ึีง) 1 ชุด / 4.12.กระโถน จ านวน 9 ชุด / 4.13.ท่ีกรวดน ้าจ านวน 6 ชุด 

5.) ชุดดอกไมธู้ปเทียนส าหรบัถวายพระจ านวน 10 ชุด / / / / / / / / / / /
6.) ชุดสังฆทานส าหรบัถวายพระสงฆ์ จ านวน 9 ชุด (ชุดสังฆทานใหมทุ่กชุด) x / / / / / / / / / /
7.) อุปกรณ์ชุดภัตตาหารพระโตกครบชุด / / / / / / / / / / /

7.1.ชุดโตกใหญ่พรอ้มผ้าคลมุส าหรบัภัตตาหารพระสงฆ ์9 รูป / 7.2.ชุดก๋ีน ้าพระ / 7.3.ชุดโตกเล็กส าหรบัถวายอาหารพระพุทธ 1 ชุด / 7.4.ชุดโตกเล็กส าหรบัถวายอาหารชุดพระภมู ิ1 ชุด 
7.5. ชุดโตกเล็กส าหรบัถวายอาหารศาลตา-ยาย 1 ชุด  (หากลกูค้าจัดเป็นงานแต่งเล้ียงพระเชา้ สามารถเปล่ียนเป็นชุดปิ่ นโตสขีาว ถวายพระเพื่อน ากลับวดัแทน)

8.) ชุดภัตตาหารพระโตก / พระวง  / / / / / / / / / / /
 เมนท่ีู 1: เมนพูิเศษ (Signature Menu)  /  เมนท่ีู 2 : เมนแูกง (Curry)  / เมนท่ีู 3 : เมนผัูด (Stir Fried) /  เมนท่ีู 4 : เมนอูบ-นึง่ - ทอด (Bake - Steam - Fried) /  เมนท่ีู 5 : เมนยู า (Spicy Salad)
 เมนท่ีู 6 : น ้าพรกิและผักเคียง (Chilli + Vegetables) /  เมนท่ีู 7 : ขา้วหอมมะลิ (Jasmine Rice ) / เมนท่ีู 8 : ขนมไทย (Thai Desserts) /  เมนท่ีู 9 : ผลไมส้ดตามฤดกูาล (Seasonal Fresh Fruits)
 เมนท่ีู 10 : เครื่องด่ืมสมุนไพร (Herbal drinks) /  เมนท่ีู 11 : น ้าเปล่า & น ้าแขง็ (Water & Ice) / พิเศษ … ชุดขนมมงคลถวายพระ 5 ชนดิ (ส าหรบัถวายพระ)

9.) ชุดอาหารบุพเฟต์่แขก (เลือกรายการเหมอืนอาหารพระ) x x / / / / / / / / /
 เมนท่ีู 1: เมนพูิเศษ (Signature Menu)  /  เมนท่ีู 2 : เมนแูกง (Curry)  / เมนท่ีู 3 : เมนผัูด (Stir Fried) /  เมนท่ีู 4 : เมนอูบ-นึง่ - ทอด (Bake - Steam - Fried) /  เมนท่ีู 5 : เมนยู า (Spicy Salad)
 เมนท่ีู 6 : น ้าพรกิและผักเคียง (Chilli + Vegetables) /  เมนท่ีู 7 : ขา้วหอมมะลิ (Jasmine Rice ) / เมนท่ีู 8 : ขนมไทย (Thai Desserts) /  เมนท่ีู 9 : ผลไมส้ดตามฤดกูาล (Seasonal Fresh Fruits)
 เมนท่ีู 10 : เครื่องด่ืมสมุนไพร (Herbal drinks) /  เมนท่ีู 11 : น ้าเปล่า & น ้าแขง็ (Water & Ice)

10.) อุปกรณ์ส าหรบัรบัประทานอาหารครบชุดตามมาตรฐานโรงแรม x x / / / / / / / / /
ฮอตดิสสแตนเลสอุ่นอาหาร, จานขา้ว + ชอ้นสอ้ม, ถ้วยซุป, ถ้วยขนม + ชอ้นขนม , จานผลไม ้+ ชอ้นขนม , โถน ้า + แก้วน ้า + หลอด

11.) โต๊ะวางไลน์อาหารบุพเฟต์่พรอ้มจัดดอกไมต้กแต่งสวยงาม x x / / / / / / / / /
12.) ชุดโต๊ะกลมคลุมผ้าขาว เก้าอ้ีพลาสติกคลุมผ้าขาว ผูกโบวท์อง x x 2 ชุด 3 ชุด 4 ชุด 5 ชุด 6 ชุด 7 ชุด 8 ชุด 9 ชุด 10 ชุด
14.) พนักงานจัดเล้ียงดูแลตลอดพธิกีาร / / / / / / / / / / /
ของแถมในแพค็เกจ
15.) ตากล้องถ่ายภาพแขกและชว่งจัดงานเล้ียง *** x x x x x x x / / /
16.) น ้าอัดลม 2 สี x x x x x / / / / / /
17.) ไอศครมีกะทิสด x x x x x x x x x x 1

CEREMONY PACKAGE

3.) นายพธิผู้ีช านาญการคอยดูแลตลอดงาน



สามารถเลือกรายการอาหารถวายพระ และบุพเฟต์่แขกดังนี้

แกงเขียวหวานเนื้อปลากรายยอดมะพรา้วอ่อน แกงเผ็ดเปด็ยา่ง แกงคัว่สับปะรดกุ้ง
Green Curry with Fresh Fish Balls

Roasted 
Duck Red Red Curry Pineapple and Shrimp

แกงส้มชะอมกุ้ง แกงส้มผักรวมปลากะพงทอด แกงเลียงผักรวมกุ้งสด
Sour Curry with Vegetable Omelet Sour Soup with Fish and Mixed Veggies Spicy Mixed Vegetable Soup with Prawns

แกงจืดปลาหมกึยดัไส้หมูสับ แกงจืดปลาหมกึยดัไส้ไก่สับ ต้มย ากุ้งน ้าข้น
Stuffed Squid in Plain Soup - Pork Stuffed Squid in Plain Soup - Chicken Prawn and Lemon Grass Soup with Mushrooms

ต้มย ารวมมติรทะเลน ้าข้น ต้มโคลงปลาดกุยา่ง ขาหมูพะโล้ผักกาดดอง
Hot and Sour Seafood Soup Sour and Spicy Smocked Dry Fish Soup Stewed Pork Leg

ทะเลผัดฉ่า ผัดผงกะหรีป่ลาหมกึ ผัดคะนา้หมูกรอบ
Thai Stir Fried Spicy Sea Food Stir Fried Squid with Curry Powder Stir Fried Kale with Crispy Pork

ลูกชิน้ปลาแท้ผัดพรกิแกงใส่ถัว่ฝกัยาว เขียวหวานทะเลผัดแหง้ ผัดคะนา้ปลาเค็ม
Spicy Stir Fried Fish Ball with String Bean Stir Fried Seafood with Green Curry Stir Fried Kale with Salted Fish

ผัดข้าวโพดอ่อนเหด็ฟางกุ้งสด ผัดบล็อคโคล่ีแครอทกุ้งสด ผัดผักรวมมติรเหด็หอมกุ้งสด
Stir Fried Young Corn and Straw Mushroom with Shrimp Stir Fried Broccoli with Shrimp Stir Fried Mixed Vegetables with Shrimp

ผัดกะเพราหมุกรอบ ผัดผงกะหรีท่ะเล ผัดคะนา้กุ้งสด
Stir Fried Crispy Pork and Basil) Stir Fried Seafood with Curry Powder Stir Fried Kale with Shrimp

ปลากระพงทอดราดพรกิสามรส ผัดเผ็ดเนื้อปลากราย หมูกรอบผัดพรกิขิง
Fried Fish with Sweet Chilli Sauce Stir Fried Fish Balls with Red Curry Crispy Pork and Yard Long Bean Red Curry

ปลาหมกึผัดไข่เค็ม ย าปลาทสูมุนไพร ย าทะเลรวมมติร
Stir Fried Squid with Salted Egg Spicy Thai Mackrel Salad Spicy Seafood Salad

เมนท่ีู 1 : สามารถเลือกหมวดอาหารพิเศษ (SIGNATURE MENU) 1 รายการ
SIGNATURE MENU



ลาบรวมมติรทะเล ปลากะพงนึ่งซอ้ิีว ย าวุน้เส้นทะเล
Seafood Spicy Salad with Herbs Steamed Fish with Ginger and Soy Sauce Spicy Vermicelli mixed seafood salad

ปลากะพงนึ่งมะนาว ย าก้านคะนา้กุ้งสดไก่สับ ซีโ่ครงหมูอบคะนา้ 
Steamed Fish in Lemon Sauce Spicy Chinese Kale Salad Baked Pork Spare Ribs with Soy Sauce

ย าตะไครกุ้้งสด
Spicy Lemongrass Salad with Shrimps

แกงเขียวหวานไก่มะเขือเปราะ ต้มข่าไก่ แกงเผ็ดไก่ใส่ฟกั
Thai Green Chicken Curry Thai Chicken Coconut Soup (Tom Kha Gai) Red Curry with Chicken and Winter Melon

แกงแพนงไก่ มัส่มัน่ไก่ แกงหนอ่ไมไ้ก่
Chicken Panang Curry Massamon Curry with Chicken Red Curry with Chicken and Bamboo Shoots

แกงปา่ไก่ ต้มย าไก่น ้าใส แกงจืดเต้าหู้ไก่สับผักกาดขาว
Red Curry with Chicken (Gang Pa Kai) Spicy Chicken Soup (Tom Yum Gai) Clear Soup with Tofu and Minced Chicken 

ต้มย าไก่น ้าข้น ไก่ตุ๋นฟกัมะนาวดอง แกงจืดเต้าหู้ไก่สับสาหรา่ย
Spicy Chicken Soup (Tom yam kai naam kon) Chicken and Grourd with Preserved Lime Soup Seaweed Soup with Minced Chicken

ปกีไก่ตุ๋นพะโล้ผักกาดดอง ซุปไก่มนัฝรัง่ แกงจืดมะระสอดไส้ไก่สับ
Stewed Chicken wings Chicken and Potato Soup Stuffed Bitter Guord with Seasoned Minced Chicken

แกงจืดกะหล ่าปลีสอดไส้ไก่สับวุน้เส้น ไข่พะโล้ไก่
Stuffed Cabbage Soup -Chicken Egg and Chicken in Sweet Brown Sauce

เมนท่ีู 2 : สามารถเลือกหมวดเมนแูกง ( Curry) 1 รายการ
CURRY - CHICKEN



แกงขีเ้หล็กหมูยา่ง แกงคัว่สับปะรดหมู แกงคัว่ฟกัทองหมู
Kassod Leaves Curry with Pork Red Curry Pineapple and Pork Pork and Pumpkin Curry (Gang Kua Moo)

แกงหมูสามชัน้เทโพ แกงแพนงหมู ต้มแซบซีโ่ครงหมูอ่อน
Thai Red Curry with Pork Belly & Water Spinach Pork Panang Curry Hot and Spicy Soup with Pork Ribs

ต้มจืดหนอ่ไมห้วานกระดกูหมู แกงจืดเต้าหู้หมูสับผักกาดขาว แกงปา่หมู
Sweet Bamboo Shoot Boiled with Pork Bones Soup Clear Soup with Tofu and Minced Pork Red Curry with Pork (Gang Pa Moo)

ไข่พะโล้หมู แกงจืดเต้าหู้หมูสับสาหรา่ย แกงจืดผักกาดดองซีโ่ครงหมู
Egg and Pork in Sweet Brown Sauce Seaweed Soup with Minced Pork Pickled Lettuce Soup with Spare Rips 

ซุปหมูมนัฝรัง่ แกงจืดมะระสอดไส้หมูสับ แกงจืดกะหล ่าปลีสอดไส้หมูสับวุน้เส้น
Pork and Potato Soup Stuffed Bitter Guord with Seasoned Minced Pork Stuffed Cabbage Soup -Pork

แกงคัว่สับปะรดหอยแมลงภู่
Khang Kua Pineapple and Mussels

ต้มกะทิสายบวัปลาทนูึ่ง
Thai Coconut Curry of Steamed Mackerels  and Lotus Stems

ผัดกะเพราไก่ชิน้ ไก่ผัดพรกิขิง ผัดกะเพราไก่บด
Stir Fried Chicken with Holy Basil Chicken and Yard Long Bean Red Curry Stir Fried Chicken with Holy Basil (minced chicken)

CURRY - PORK

CURRY - MUSSEL 

STIR FRIED - CHICKEN

CURRY - MACKEREL 

เมนท่ีู 3 : สามารถเลือกหมวดเมนผัูด (STIR FRIED) 1 รายการ



ผัดฉ่าไก่ เขียวหวานไก่ผัดแหง้ ผัดผงกะหรีไ่ก่
Thai Stir Fried Spicy Chicken Stir Fried Chicken with Green Curry Stir Fried Chicken with Curry Powder

ผัดเปรีย้วหวานไก่ ผัดบล็อคโคล่ีแครอทไก่ ผัดวุน้เส้นใส่ไข่ทรงเครื่องใส่ไก่
Sweet and Sour Sauce Fried with Chicken Stir Fried Broccoli with Chicken Stir Fried Glass Noodles 

เต้าหู้ทรงเครื่องไก่สับ ผัดผักรวมมติรเหด็หอมไก่ ไข่ยดัไส้ไก่สับ
Deep Fried Tofu with Gravy Sauce (Chicken) Stir Fried Mixed Vegetables with Chicken Stuffed Omelette (Chicken)

ผัดหนอ่ไมใ้ส่ไข่และไก่
Stir Fried Bamboo Shoot with Noodles Chicken and Egg

ผัดกะเพราหมูชิน้ ผัดกะเพราหมูบด ผัดเปรีย้วหวานหมู
Stir Fried Pork with Holy Basil Stir Fried Pork with Holy Basil (minced pork) Sweet and Sour Sauce Fried with Pork

ผัดผงกะหรีห่มู เขียวหวานหมูผัดแหง้ ผัดผักรวมมติรเหด็หอมหมู
Stir Fried Pork with Curry Powder Stir Fried Pork with Green Curry Stir Fried Mixed Vegetables with Pork

เต้าหู้ทรงเครื่องหมูสับ ไข่ยดัไส้หมูสับ ผัดบล็อคโคล่ีแครอทหมู
Deep Fried Tofu with Gravy Sauce (Pork) Stuffed Omelette (Pork) Stir Fried Broccoli with Pork

ผัดผักรวมมติรลูกชิน้ปลา ผัดผักรวมมติรลูกชิน้กุ้ง
Stir Fried Mixed Vegetables with Fish Ball Stir Fried Mixed Vegetables with Shrimp Ball

ปลาแพนกาเซยีสผัดขึน้ฉ่าย ปลาแพนกาเซยีสทอดราดพรกิสามรส
Stir Fried Fish with Chinese Calery Fried Fish with Sweet Chilli Sauce

STIR FRIED - PORK

STIR FRIED - MEATBALL 

STIR FRIED - FISH



ผัดผักรวมมติรเหด็หอม ผัดกะเพราเต้าหู้ทอด ผักฟกัทองใส่ไข่
Fried mixed vegetables Stir fried Thai basil with tofu Stir Fried Pumpkin with Egg

ผัดพรกิแกงเต้าหู้กับถัว่ฝกัยาว ผัดกะเพราเหด็รวม เต้าหู้ลูกเขย
(Stir Fried Tofu with Red Curry Paste and Yard Long Bean) Stir fried basil with mixed mushrooms Fried Tofu with Tamarind Sauce

เต้าหู้ทรงเครื่องมงัสวริติั
Fried soybean tofu with mixed vegetables

ปลาแพนกาเซยีสนึ่งซอ้ิีว ปลาแพนกาเซยีสนึ่งมะนาว ปลาแพนกาเซยีสนึ่งบว๊ย
Steamed Pangasius with Ginger and Soy sauce Steamed Pangasius in Lemon Sauce Steamed Pangasius with Pickled Plum

ฉู่ฉ่ีปลาแพนกาเซยีส นอ่งไก่เล็กอบซอ้ิีวก้านคะนา้ หอ่หมกปลากราย
Pangasius Chuchee in Red Curry (Chu Chi Fish) Small Chicken Broth with Soy Sauce Thai Steamed Fish Curry (Homok)

หมูยา่งน ้าพรกิจ้ิมแจ่ว ไก่นึ่งซอ้ิีว ไก่ยา่งน ้าจ้ิมแจ่ว
Grilled Pork with Thai Spicy Sauce Steamed Chicken with Soy Sauce Grilled Chicken with Thai Spicy Sauce

ไข่ตุ๋นทรงเครื่อง
Steamed Egg (Kai Thoon)

ปกีไก่ทอดเกลือ ปกีไก่ทอดตะไคร ้ ปกีไก่ทอดอบซอสบาบคิีว
Fried Chicken wings with Salt Fried Chicken wings with Lemon Grass) BBQ Chicken Wings

ปกีไก่ชุปแป้งทอด ปกีไก่ทอดกระเทียมพรกิไทย ไก่ชุปแป้งทอดราดซอสเทอรยิากิ
Fried Chicken Wings Chicken Fried with garlic and pepper Chicken Teriyaki Fried

STIR FRIED - VEGETARIAN

เมนท่ีู 4 : สามารถเลือกหมวดเมนอูบ-นึง่-ทอด (BAKE - STEAM - FRIED) 1 รายการ

BAKE - STEAM

FRIED



ไก่สับปั้ นทอด ไก่เส้นโรยงา ไข่เจียวไก่สับ
Fried Garlic Pepper Chicken Ball Fried Chiken with sesame seeds (Minced Chicken Omelet)

หมูสับปั้ นทอด หมูเส้นโรยงา หมูชุปแป้งทอดราดซอสเทอรยิากิ
Fried Garlic Pepper Pork Ball (Fried Pork with sesame seeds) (Pork Teriyaki Fried))

หมูสามชัน้ทอดน ้าปลา ซีโ่ครงหมูทอดกระเทียมพรกิไทย ไข่เจียวหมูสับ
Deep Fried Pork Belly with fish sauce (Fried Pork Spare Ribs with Garlic and Pepper) (Minced Pork Omelet)

ทอดมนัปลากราย + น ้าอาจาด
Fried fish-paste balls

ย ากนุเชยีง ย าไข่ดาวทรงเครื่อง ย าคอหมูยา่ง
Chinese Sausage Spicy Salad Spicy Salad with Fried Eggs Spicy Grilled Pork Neck Salad

ย าก้านคะนา้หมูสับไข่ต้ม ย ามะเขือยาวหมูสับ ไข่ต้ม ย าหมูยอ
Spicy Chinese Kale Salad Spicy Grilled Eggplants Salad Spicy Vietnamese Sausage Salad

ย ามะเขือยาวไก่สับ ไข่ต้ม ย าก้านคะนา้ไก่สับไข่ต้ม หมูมะนาว
Spicy Grilled Eggplants Salad Spicy Chinese Kale Salad Spicy Pork with Lime Salad

น ้าตกหมูทอด น ้าตกไก่ทอด ลาบหมู
Spicy Fried Pork Salad Spicy Fried Chicken Salad Spicy Minced Pork Salad

ลาบไก่
Spicy Minced Chicken Salad

SPICY SALAD

เมนท่ีู 5 : สามารถเลือกหมวดเมนยู า (SPICY SALAD)  1 รายการ



CHILLI + FRESH VEGETABLES & BOILED VEGETABLES

ข้าวหอมมะลิ ข้าวกล้องหอมมะลิ (เพิม่ทานละ 30 บาท)
Jasmine rice Jasmine brown rice

ขนมจีน (เพิม่ทานละ 20 บาท) ข้าวเหนยีว (เพิม่ทานละ 20 บาท)
Khanom Jeen Sticky rice

เมนท่ีู 7 : ข้าวหอมมะลิ (JASMINE RICE)

เต้าเจ้ียวหลน + ผักสดและผักต้ม
Preserved Soy Bean Dip + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิปลาท ู+ ผักสดและผักต้ม
Fried Mackerel with Shrimp Paste Sauce + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิลงเรอื + ผักสดและผักต้ม
Naam Prik Long Rau + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิหนุ่ม + ผักสดและผักต้ม
Northern Thai Green Chilli Dip (Nam Prik Num) + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิอ๋อง + ผักสดและผักต้ม
Northern Style Chilli Dip + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิไข่เค็ม + ผักสดและผักต้ม
Salted Egg Chili Paste + Fresh vegetables and boiled vegetables

เมนท่ีู 6 : สามารถเลือกหมวดเมนยู า (SPICY SALAD)  1 รายการ



ขนมกล้วยบวชชี ขนมลอดชอ่งไทย ครองแครงกะทิ
Banana Dumplings Lod Chong Dessert in Coconut Milk Caramelized Crisps in Coconut Sauce

ขนมบวัลอยสามสี ขนมบวัลอยเผือกแก้ว บวดเผือก
Rainbow Thai Glutinous Rice Balls (Bua Loi) Taro Balls in Coconut Cream Taro in Sweet Coconut Milk

สาคเูปยีกถัว่ด า ฟกัทองแกงบวด โบก๊เก๊ีย
Coconut Sticky Rice with Coconut Black Bean Soup Pumpkin in Sweet Coconut Milk Bok kia

ซาหริม่ เต้าส่วน น ้าแข็งใสทรงเครื่อง
Sweet -Noodles in Coconut Milk Sysup Sweet Mung Bean Porridge with Coconut Cream Thai Street Food

เฉาก๊วย สาคแูคนตาลูปนมสด สาคแูคนตาลูปน ้ากะทิ
Grass Jelly Sago Cantaloupe with Young Coconut Sago Cantaloupe with Young Coconut

สาคเูปยีกมะพรา้วอ่อน
Sago and Young Coconut Meat Boiled in Syrup and Topped with Thick Coconut Cream

แคนตาลูป ฝรัง่สด
Cantaloupe Guava

แตงโม สัปปะรด
Watermelon Pineapple

แก้วมงักร มะมว่ง
Dragon fruit mango

เมนท่ีู 8 : : สามารถเลือกหมวดขนมไทย (THAI DESSERTS)  1 รายการ

เมนท่ีู 9 : สามารถเลือกหมวดผลไมต้ามฤดกูาล (SEASONAL FRESH FRUITS) 3 ชนดิ

THAI DESSERTS



น ้ามะตมู น ้าล าไย น ้ากระเจ๊ียบ 
Bael Fruit Juice Longan Juice Rosella Juice

น ้าตะไครใ้บเตย น ้าฟรุต๊พันซ์ น ้าอัญชนัน ้าผ้ึงมะนาว 
Pandan and Lemongrass Juice Fruit Punch Butterfly Pea Juice with Honey and Lime

น ้าใบเตย น ้าส้ม น ้าเก็กฮวย 
Pandan Juice Orange Juice Chrysanthemum Tea

เมนท่ีู 10 : สามารถเลือกหมวดเครื่องด่ืม (DRINKS) 1 รายการ

DRINKS



ไข่ยัดไส้ ห่อหมกปลากรายมัสมั่นไก่

ไก่ทอดเกลือ ผัดผักรวมหมู ปลาทอดราดพริกสามรส

ผัดปลาหมึกไข่เค็มซี่โครงหมูอบซีอ้ิวต้มเยื่อไผ่ซี่โครงหมู



บรกิารเพิ่มเติม สามารถซื้อเพิ่มเติมจากชุดงานเล้ียงพระในราคาพิเศษดังนี้
1.) ชุดเชา่ขันหมาก ชุด 5 พาน + นายพธิ ี ราคา 4500 บาท 4.) DECORATION PACKAGE ราคา 45,000 บาท
            - พานขันหมากเอก           4.1. Backdrop ขนาด 4.8 *2.4 เมตร
            - พานสินสอด           4.2. ไฟหน้า Backdrop 6 ดวง
            - พานแหวนหมัน้           4.3. ดอกไมเ้สมอืนจรงิเปล่ียนสีได้ตามตรมีงาน 
            - พานธูปเทียนแพ           4.4. แกลอรีข่าตัง้รูป 6 ชิน้ พรอ้มกรอบรูป และดอกไมน้
            - พานเชญิขันหมาก (ฝา่ยเจ้าสาว)           4.5. โต๊ะลงทะเบียน

                   - กล่องใส่ซอง 1 กล่อง 
2.) ชุดเชา่ขันหมาก ชุด 9 พาน + นายพธิ ี ราคา 6,500  บาท                    - ท่ีวางของช ารว่ย 1 ชิน้
           - พานขันหมากเอก                    - แจกันดอกไม ้1 แจกัน
           - พานสินสอด          4.6. ซุม้เหล่ียมทางเข้าหน้าบ้านขนาด 3x3 เมตร
           - พานแหวนหมัน้          4.7. พวงมาลัยคล้องคอบ่าวสาว 1 คู่
           - พานธูปเทียนแพ          4.8. ซุม้รบัตัวเจ้าสาว 1 ชอ่
           - พานเชญิขันหมาก (ฝา่ยเจ้าสาว)
           - พานขนมมงคล 9 อยา่ง (2 พาน)
           - ต้นกล้วย - ต้นอ้อย (อยา่งละ 2 ต้น)

3.) เชา่อุปกรณ์รดน ้าสัง่พรอ้มอุปกรณ์ สีขาว โมเดิรน์ท์ ราคา 4,500 บาท 5.) หากต้องการเปล่ียนจากโต๊ะกลมเป็น การจัดแบบ Long Tabel  เพิม่โต๊ะละ 1000 - 3,000 บาท (อยูท่ี่แบบการตกแต่งดอกไมส้ด)
          - พานรบัน ้าสังข์ พรอ้มจัดดอกไมส้วยงาม
          - ขันใส่น ้ามนต์ 1  
          - พานอุปกรณ์ 1 
          - ขันเล็ก
          - หอยสังข์ + พานวาง 1 
          - ตลับ + แป้งเจิม 1
          - มงคลแฝด 1

6.) เชา่เครื่องเสียวชุดเล็ก พรอ้มไมค์โครโฟน 5000 บาท

สามารถสอบถามข้อมูลเพิม่เติมหรอืจองงานเล้ียง คุณเหมยีว 06-2354-6414 ID Line : @24catering www.24twentyfour.co.th
(รายละเอียดดังกล่าวสามารถเปล่ียนแปลงตามสิง่ท่ีลูกค้าต้องการได้)


